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COPAG, 1¥*Coopérative Marocaine |

Créée en 1987 par un groupe de
39 agriculteurs de la région de
Taroudant, la Coopérative COPAG
est une fédération de petites
coopératives et d'indépendants
qui est devenue, au fil du temps,
un modéle de développement
économique dans la région du
Souss-Massa.

Le dispositif mis en place, au fil
des années, a permis a COPAG de
s’organiser autour de 3 domaines
de compétences : les productions
végétales, les productions
animales et les services aux
membres. Aujourd‘huilere cOOpéra-
tive du Maroc et 2:me plus grand
producteur laitier grace a sa
marque Jaouda,

la COPAG Fait partie du top 5 de
I'industrie agroalimentaire natio-
nale.

Elle emploie 7200 salariés,
regroupe plus de 20 OO0 produc-
teurs avec un cheptel de plus de
85 000 tétes.

Elle posséde un parc d’engraisse-
ment important, une surface
fourragére de 12 000 ha.

Forte de ses atouts, de son expé-
rience et du développement de
I'activité « Elevage », COPAG
posséde aujourd’hui la légitimité
de se positionner dans la filiere
viandes et dérivés de viandes,
d’'ou la création de sa nouvelle
filiere COPAG VIANDES.



COPAG VIANDES, une nouvelle filiale de COPAG

COPAG Viandes, nouvelle filiale de COPAG, a construit un abattoir moderne qui répond aux normes
internationales de sécurité alimentaire, de tracabilité et de qualité.

Tous les produits proviennent de notre propre unité d’élevage pour vous garantir qualité et assurance de
fraicheur.

Durant I'ensemble du processus d’élevage, nous accordons toute |'attention au bien-étre des animaux, des
la naissance du veau et jusqu‘a son abattage dans notre nouvel abattoir moderne.

Avec une gamme de produits aussi riche et variée, Jayda, la nouvelle marque de viandes rouges de la
coopérative COPAG vous garantit le meilleur de la viande.

La création de cette nouvelle filiere a également pour objectif de diversifier I'offre-produits de COPAG
destinée au consommateur en lui offrant des produits carnés de qualité et des produits dérivés de viande.

Pour se faire, COPAG s‘est dotée d'un complexe Viandes d‘une superficie de 40.000m”

Une unité viande aux standards internationaux

Maitrise de I'approvisionnement

Le choix et la sélection des animaux a abattre dans notre unité répondent aux plus hautes exigences
de santé et de sécurité. Notre souci majeur est de fournir a nos clients des viandes de qualité prove-
nant de notre propre cheptel.

COPAG Viandes attache une attention particuliére a la qualité de son approvisionnement, a I'engrais-
sement de son bétail et veille scrupuleusement a la sélection de ses fournisseurs a travers
I'élaboration de cahiers des charges précis et détaillés.

Sécurité alimentaire et tracabilité

COPAG Viandes respecte la chaine de froid dés le
stocRage des viandes dans ses propres chambres froides
et jusqu’a la livraison chez le client dans des camions
réfrigérés, a températures controlées.

Maitrise de la chaine de froid

Du fait de sa maitrise de la chaine de production, COPAG est en
mesure d'assurer a ses clients une parfaite tragabilité tout au long
de ses processus: Abattage, Découpe, Transformation, StockRage
et Livraison.

Respect de I'environnement

Soucieuse de la préservation de I‘environnement, COPAG Viandes
a intégré au sein de son complexe viande :

» Un centre de traitement des eaux usées
» Un centre d’incinération de déchets
* Un séchoir a sang

Une logistique moderne et de proximité

Soucieuse d’offrir a ses clients le meilleur service en matiére de livraison, COPAG
Viandes s’est dotée d'une flotte de camions modernes, entierement dédiés a la viande
et répondant aux normes de réfrigération et d’hygiéne. Ainsi, des camions sous froid
positif et négatif et équipés en rails pour les carcasses assureront I'acheminement de nos
produits vers nos clients.La distribution s‘opére a partir de notre Complexe Viande.
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CARCASSES & QUARTIERS

N QUARTEERS

Vg CARCASSES

Bovin Bovin Bovin

Agneau Agnelle
Carcasse entiere Carcasse entiere

Bovin

Bovin
Globe a os

Collier a os

Epaule a os

Poitrine a os




BOVINS PRET A DECOUPER




Y BOVINS PRET A DECOUPER

Rumsteck Bavette
Sous vide Sous vide

Tranche Rond gite Faux filet
Sous vide Sous vide Sous vide



N BOVINS PRET A DECOUPER

Jarret a os Entrecote Gite
Sous vide Sous vide Sous vide

g srenet? o

Filet Train cote A6 Escalope
Sous vide Sous vide Sous vide
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N BOVINS PIECES

Osso bucco Tagine a os extra R6ti de boeuf Brochettes de boeuf
Sous vide et Barquette Sous vide et Barquette Sous vide et Barquette Sous vide et Barquette

Tagine sans OS Extra Paupiette
Sous vide et Barquette Sous vide et Barquette

Cote a os Tournedos
Sous vide et Barquette Sous vide et Barquette
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N BOVINS PIECES

Onglet de boeuf

Sous vide et Barquette

Viande chawarma
Sous vide et Barquette

Brochettes natures
Sous vide et Barquette

Viande a hacher
Sous vide et Barquette




OVINS & DECOUPES OVINES
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OVINS & DECOUPES OVINES
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Carré Cote filet Cote d‘agneau

Gigot a os entier

Baronne d‘agneau

Tagine d‘agneau Gigot raccourci
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ABATS DE BOEUF

Ris de boeuf Tripes de boeuf

Rognon blanc Rognon rouge
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ABATS D'’AGNEAU

Tripes d'agneau
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Foie et Coeur d’agneau
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PRODUITS ELABORES
DE BOEUF
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PRODUITS ELABORES DE BOEUF

VP sAucissES

Saucisses natures

Saucisses fines herbes

Saucisses fumeées
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Y BROCHETTES MARINEES
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Brochettes marocaines
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N EMINCES MARINES

Emincés marocains
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* Emincés huile d'ofive & herbes

Emincés natures
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Burger frais
Vrac (en carton)
Barquette et film
Barquette thermoformée

s

Boulettes fraiches
Vrac (en carton)
Barquette et film

Barquette thermoformée

Shish Rebab
Vrac (en carton)
Barquette et film

P . - Viande hachée
; Vrac (en sac)

Barquette et film
Barquette thermoformée
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v PRODUITS ELABORES DE BOEUF

Emincés marocains
Barquette et film
Barquette thermofermée

Brochettes indiennes
Barquette et film
Barquette thermofermée

Brochettes mexicaines
Barquette et film
Barquette thermofermée

Saucisses natures
Barquette et film
Barquette thermofermée

Saucisses fumeées
Barquette et film
Barquette thermofermée

Merguez marocain
Barquette et film
Barquette thermofermée

Viande hachée nature
Barquette et film
Barquette thermofermée

Shish Rebab
Barquette et film
Barquette thermofermée

Emincés huile d'olive & herbes
Barquette et film
Barquette thermofermée

Brochettes marocaines
Barquette et film
Barquette thermofermée

Brochettes maitre d’hotel
Barquette et film
Barquette thermofermée

Saucisses fines herbes
Barquette et film
Barquette thermofermée
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V¥ PRODUITS SURGELES

Emincés natures barquette Burger nature frais barquette
Barquette et film Barquette et film
Barquette thermofermée Barquette thermofermée ' 190k =
Vrac Vrac '
Boulettes de Boeuf au Fromage Burgers de Boeuf M.G 25%
300g 280g

Burger congelé

Boulettes congelées

Sous vide Piece de 50g et 80g
Boulettes fraiches barquette Brochettes natures barquette Vrac
: : Vrac .
Barquette et film Barquette et film Sous vide
Barquette thermofermée Barquette thermofermée
Vrac Vrac
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v CHARCUTERIE JAYDA

Mortadelle de boeuf nature Mortadelle de boeuf aux olives
80,180, 300,500 g 300et500¢g

Mortadelle Mix Nature
80,180,300, 500,800et 1500¢g

Saucisson de boeuf piquant Saucisson de boeuf aux olives
80,180,300, 500 g 80,180,300, 5009

Saucisson de boeuf nature

2 80,180,300, 500 g

Mortadelle Mix Piquant
80, 180, 300, 500,800et 1500 g

Luncheon de boeuf
300et 700, 14009

Mortadelle Mix Olive
80, 180,300, 500,800et 15009

Luncheon de boeuf
300,500¢9g

Luncheon de boeuf
600 et 700, 1600 g Sl



v CHARCUTERIE JAYDA

IKasher de dinde nature IKasher cocRtail mix
600, 1200g 600, 1200g

KHLIA DE BCEUF
TRADITIONNEL

xxxxx

{ PRODUITDU |}

Galentine de boeuf et Iégumes Roulade de dinde . MAROC /

600g 600g

IKhlai bladi de Boeuf Traditionnel : 250, 450, 850¢g

IKhlai bladi de Boeuf Agrich : 850g
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v CHARCUTERIE HAUT DE GAMME

jéda jeida I
Jambon .« Boeuf Jambon .« Boeuf Jambon .« Boeuf
Hll pa) ggrola Al pa) gguola Ml pa) gguola

HERBES VERTES PAPRIKA
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Jambon de Boeuf - Paprika 80g

Jambon de Boeuf - Herbes Vertes 80g Jambon de Boeuf - Curry 80g
Slices en Sous vide

Slices en Sous vide Slices en Sous vide

o e
o A =
Pastrami . Boeuf

sl ) rolily

FRODUTDL

MAROC *

-

50 g

Saucisses Hot Dog de boeuf 250g Pastrami de boeuf 80g
en Sous vide Slices en Sous vide

Chorizo de boeuf 80g
Slices en Sous vide
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Salami . Boeuf
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Hot Dog de boeuf 80g

Slices en Sous vide

Jambon . Boeuf
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Jambon de boeuf fumé 80g
Slices en Sous vide

AGREMENTS

10/06 / 2015

ABATTOIR COPAG VIANDE

STAH LAMDINA - TAROUDANT

AGREMENT ONSSA

ABATTAGE ET PREPARATION DES VIANDES ROUGES

Agrément sur le plan sa

Suite 3 la visite sanitaire du 02/12/2015

Uétablissement / Fentreprise : « COPAG CHARCUTERIE »
) & : STAH LAMDINA - TAROUDANT

(e) sur le plan sanitaire pour Iexercice de(s)
): Préparation de produits a base de viandes.

AV.28.9.15

AGREMENT ONSSA

PREPARATION DE PRODUITS A BASE VIANDES

Sliaafly a3 ol

Suite 4 1a visite sanitaire du 22/09/ 2015

Uétablissement / Fentreprise : ATELIER DE DECOUPE
«COPAG DECOUPE»
+ STAH LAMIDINA - TAROUDANNT

) sur le plan sanitaire pour Fexercice de(s)
(s): Découpe des viandes rouges.

Sous le numéro P ADVR.28.7.15

L)y an gl

AGREMENT ONSSA
DECOUPE DES VIANDES ROUGES

22/09/2015
ise : «COPAG PRODUITS ELABORES»
Sis(e) & : STAH LAMDINA - TAROUDANNT

e plan sanitaire pour Fexercice de(s)
Préparation de viandes hachées.

Sous le numéro

LIy ol )

AGREMENT ONSSA
PREPARATION DE VIANDES HACHEES

ablissements et entreprises d
Faquacuiture marine

Suite aa visite sanitaire du : 22 /09 / 2015
Uétablissement / Ventreprise : COPAG

sisfe) a : Centre logistique SNTL, Z.1 SUD-OUEST,
Mohammedia

Est agréé(e) sur le plan sanitaire pour Fexercice de(s) =@
activité(s) : Entreposage des produits animaux ou dorigine 50
animale sous température dirigée

Sous le numéro : EF.6.22.15

Casablanca, le 01/10/2015 . b csluzsll )il
Lyl gpane ) gt

AGREMENT ONSSA
CENTRE LOGISTIQUE SNTL MOHAMMEDIA
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N cerTiFICATS

BUREAU VERITAS
Certification

COPAG VIANDES

STAH MEDINA LASTAH TAROUDANT MOROCCO

Bureau Veritas Certification Holding SAS, UK Branch certifies that the
food safety management system of the above organization has been
assessed and complies with the requirements of:

Standard
FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION 22000
Certification scheme for food safety systems, including ISO 22000:2005

Applicable technical specification for sector PRPs: ISO TS 22002-1:2009
And additional FSSC 22000 requirements

Scope of certification

SLAUGHTER, CUTTING AND PROCESSING OF SHEEPMEAT AND BOVINE MEAT
MANUFACTURE AND PACKAGING OF RAW SAUSAGE AND COOKED SAUSAGE

Product category: Cl - Processing of perishable animal products, Clil - Processing of
perishable plant and animal products (mixed products)

0
Original cycle start date: 04 December 2017
Certification cycle start date: 04 December 2017
Certificate Expiry Date : 03 December 2020

Further clarifications regarding the scope of this certificate and the appli
of the management system requirements may b ined by consulti
To check this certificate validity please contact f rationsindiama

CERTIFICAT FSSC 22000

Institut Marocain de Nommalisation

CERTIFICAT HA

L’Institut Marocain de Normalisation atteste que les :

Produits de découpe primaire et secondaire issus des ovins, des bovins
et des caprins

Produits élaborés

Produits de charcuterie fraiche
Produits de charcuterie cuite

Conserves

Portant la marque commerciale :

Fabriqués par la société :

COPAG VIANDES

Site d’abattage et de transformation : Stah Lamdina, Taroudant.

Sont conformes a la norme marocaine relative aux régles islamiques sur les
Aliments HALAL.

Le présent certificat est valable jusqu’au 06 Mars 2019.

Rabat, le 23 Septembre 2016

Le Directeur de 'IMANOR

CERTIFICAT HALAL (IMANOR)

R R S S e e s Y R e e e e G G S G I e e e e G S S R S I e e (o

Ja yda

v TRANSPORT & LOGISTIQUE

@ Site de Taroudant et environs
Site industriel
Agences commerciales
Copag élevage
Copag viandes (Abattoir)
Plateforme logistiqgue de Mohammedia

Moyens logistiques:
Soucieuse d'assurer une livraison ponctuelle de tous
ses clients, COPAG Viandes s’est dotée de moyens de
transport moderne:

40 Camions
» Equipés en rails pour les carcasses
« Sous froid positif et négatif

16 véhicules
« Sous froid positif.

La distribution s’opére a partir de:
» Notre complexe basé a Taroudant

* Notre plateforme logistique de Mohammedia. =
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LE MEILLEUR DE LA VIANDE

QrAS

COMPLEXE COPAG VIANDES

Adresse: Lastah, 83200 Taroudant
Tél. 05 28 55 91 91
Email: copagviandes@copag.ma

www.copag.ma



